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Ahsolut rnstfrm... aber auch robust?

Bestech: Top-Design zum guten Preis Messer-Legende: Scagel von Bark River . Spanisches Handwerk: Barbudo Blocao
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Reinhold Messner hat als erster Mensch alle Achttausender
bestiegen - 14 Berge. Das neue Panorama Knife ,Reinhold
Messner Achttausender” erinnert daran: sechs Tools mit
14 Bergspitzen. Ein ganz besonderes Geschenk
fiir 129 Euro bei ausgewadhliten Handlern
unter www.panoramaknife.swiss.
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Das Forester Ill von Eickhorn ist fiir Outdoor-Abenteuer ge-
dacht. Die Klinge in der neuen Farbe Beryllium verfiigt iiber
eine Riickensidge und einen Griff aus glasfaserverstirktem
Kunststoff. Im Lieferumfang sind Kunststofi-
scheide mit Drahtschneider und Tragesystem
enthalten. Und als Zugabe zu Weihnachten
erhalten Sie beim Kauf eine Survival-Pfeife
und einen Feuerstarter. Fiir 145 Euro
unter www.eickhorn-solingen.de.

Das edle Steakbesteck von sknife ist gdnzlich
von Hand gefertigt. Die Klingen werden aus
rostbestdndigem Stahl oder aus Torsions-
damast geschmiedet. Der Griff besteht aus
stabilisiertem und gastronomietauglichem
Eschen- oder Walnussholz. Der flieBende
Ubergang vom Griff zur Klinge erméglicht er-
gonomisches Schneiden. Ab 430 Euro unter
Tel. +41(0)32-3229755, www.sknife.com,
www.welt-der-messer.ch.
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Das ,,Double Pump" von Laguiole Village kombiniert
klassische Laguiole-Eleganz mit einer neu konstruierten
Riickenfeder-Arretierung. Der Mechanismus ermaglicht
flissige und sichere Bedienung. Das Messer ist mit
Griffschalen in Rinderhorn und verschiedenen Holzsor-
ten fiir 198 Euro erhéltlich: www.laguiolevillage.com.

Im Shop vom MesserWerk gibt es
eine groBe Auswahl an Schleif-
und Scharfmitteln sowie Acces-

soires rund um das Thema Mes-

e

ser und Kiiche. Zum Beispiel der
Kombischleifstein mit der Kérnung 1500
fiir den Standardschliff (blaue Seite) und 6000
fiir den Feinabzug (weille Seite). Er ist geeig-
net zum Abziehen von Messern bis zu einer
Hérte von 68 HRC und kostet 49 Euro.

Tel. 08052-95712 34, www.messer-werk.de.

Das Santoku aus der ,,Culina Line*
von Stefan Gobec gibt es nun als
streng limitierte Sonderserie mit

rostbestandigem ,,San Mai“-Stahl von

Markus Balbach. Der Griff aus Juma Dragon

ist resistent gegen Reinigungsmittel und Fett.

Mit fiinf Zentimeter Klingenbreite bei einer Stérke von

2,6 Millimetern eignet sich dieses handgefertigte Messer
besonders fiir die Kiiche. Fiir 780 Euro unter www.gobec.at.




