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KOCHMESSER FUR DEN ALLTAGLICHEN EINSATZ



Enjoy and Indulge Vessers

GANZ SCHON
SCHNEIDIG

luca Distler und Florian Pichler sind die Messermacher aus dem Chiemgau.
Handwerker aus Leidenschatft. lhre Devise: Keine Kompromisse beim Design
und den Materialien. So entstehen Liebhaberstiicke fir Generationen.

TEXT: HARTMUT E. RATSCH

Irgendwann muss man sich fir
Sache
man gute

entscheiden,
Qualitit
mochte®, sagt Luca Distler. Fir

eine wenn

herstellen

den gelernten Kunstschmied und

Florian Pichler, im ehemaligen
Leben Zahntechniker, war das im Jahr 2004 so weit. Was
die beiden Freunde anfangs als Hobby und spiiter im Ne-
benerwerb betrieben hatten, wurde zur Berufung. Messer-
schmied. Im Zeitalter der industriellen Produktion ein
mutiger Schritt, denn wer braucht schon handgetertgte
Messer? Der Beruf wird lingst nicht mehr gelehrt. Eine
zweischneidige Sache sozusagen. Thre Vorstellung von
Qualitit gab jedoch den Ausschlag. Denn eine besondere
Vorliebe entwickelten sie fiir Messer aus Damaszenerstahl,

FOTOS: MAMUEL UEBLER

diesem Produkt uralter Schmiedekunst, das wohl vor iiber
2.500 Jahren aus dem Orient nach Europa kam und durch
das wellenférmig scharrierende Metall so fasziniert. Wenn
man also von High-End-Messern sprechen kann, dann
findet man sie im Messer Werk in Aschau im Chiemgau.
Dort in der alten Dorfschmiede aus dem Jahr 1808 unter-
halb der trutzigen Schloss-Burg Hohenaschau und vor der
eindrucksvollen Kampenwand.

Jedes Messer ist nicht nur ein Kunststiick fiir die Vitrine,
sondern Gebrauchsgegenstand fiir den entsprechenden
Zweck. Jagdmesser, Taschenmesser, Kiichenmesser fiir die
unterschiedlichsten Anforderungen von Hobbykéchen
und Profis. Alltagstauglich. Jedes Messer ein Unikat. Von
Messerliebhabern inzwischen weit iiber den deutschspra-
chigen Raum hinaus geschitzt.

___________
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Das, was der Benutzer gemeinhin als schon empfindert,
liegt daran, dass sich die geleistete technische Arbeit auf
den Klingen abzeichnet. Wer bisher dachte, Stahl sei Stahl,
den belehrt Luca Pichler eines Besseren. Es gibt x-ver-
schiedene Sorten Stahl, welche mit viel Kohlenstoff, wel-
che mit weniger. Viel heifit hart, wenig heifit eher weich,
dafiir flexibler. Manche taugen nur fiir das Gartentor. ,Die
richtigen zu finden und so zu kombinieren, dass die besten
Figenschaften beider optimal zur Geltung kommen, das
ist die Kunst®, sagt Luca. Lange haben die beiden Freunde
getiiftelt, ausprobiert, verworfen und wieder probiert, bis
sie ihre optimale Stahlrezeptur beisammen hatten.

Die scharrierenden Linien des Damaszenerstahls sind ja
nicht nur der Asthetik wegen entstanden, sondern weil
beim Schmiedevorgang drei, fiinf oder sieben Riegel der
unterschiedlichen Stahlsorten mit verschiedenem Koh-
lenstoffgehalt iibereinandergelegt, als Paket im Schmiede-
feuer erhitzt und unter dem Lufthammer miteinander
feuerverschweifit werden. Danach wird der glithende,
flach geklopfte Block der Linge oder Breite nach geknicke,
die beiden Hiilfren werden tibereinander gefaltet und er-
neut unter dem Lufthammer verschweifit. Der Schmied
kann diesen Vorgang je nach Anforderung mehrmals wie-
derholen. Am offenen Feuer der Esse bei 1.600 Grad eine
harte, schwere, schweifitreibende Arbeit. ,Wenn die Tem-
peratur aber nicht stimmt, ist alles fiir die Katz", sagt der
Schmied. Ein paar Grad Abweichung und die beiden Stih-
le verbinden sich nicht optimal. Ist das Feuer zu heiff, kann
der Stahl sogar verbrennen.

Noch ist das Muster nicht zu erkennen. Erst wenn das
geschmiedete Stiick Stahl zur Klinge geschliffen ist, wer-
den die so faszinierenden Wellenlinien sichtbar. Aber der
Arbeitsvorgang ist notwendig, um griofitmégliche Elast-
zitit und Biegsamkeit bei héchster Hirte der Klinge zu
ermoglichen.

Ja, man kann so ein Messer in Auftrag geben, aber die
beiden wollen ihren eigenen Stil beibehalten und machen
nicht jeden . Schmarren® mit. ,Manchmal entwickelt sich
in einem Beratungsgesprich ein ganz anderes Messer®,
erzihlt Florian Pichler, weil der Kunde einsieht, dass er
fiirs Zwiebelschneiden ein anderes Messer benougt als
fiir die Jagd. Und Luca Distler erginzt, dass die nun schon

Jahrzehnte lange Erfahrung sich in den Endprodukten

auch widerspiegelt. Davon profitert der Auftraggeber ja
nicht unerheblich. Je nach Messertyp stecken 15 bis 20
Arbeitsstunden drin, ohne Beratungsgesprich und Ent-

wurfsarbeit.

-----

Der Entschluss, Qualitit ohne Kompromisse zu produzie-
ren, schliefit B-Ware aus. ,Es gibt da nur eine Linie: hoch-
wertigste Rohware, allerbeste prizise Verarbeitung und
bestes lJcsign." Natiirlich hat das seinen Preis: Beir 700
Euro fiir ein einfacheres Stahlmesser beginnend hewegt er
sich auf der nach oben offenen Preisskala fiir ein Damas-
zenermesser auch his iiber 10.000 Euro. Schliefilich kon-
nen zusitzlich im Griff diverse edle Teile eingearbeitet
werden. Gold, Sterlingsilber, Edelsteine und andere
Schmuckelemente. ~Das kann ganz schon teuer werden®,
sagt Florian Pichler, der sich iiber der Werkstatt, im Biiro

mit Schauvitrinen, ums Kaufminnische kiimmert. Hier
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kann auch aus einer Reihe von Anschauungsobjekten und
Materialien fiir die Griffe — wie edle Holzer, Perlmurr,
Vammutelfenbein oder Horn verschiedener Tiere — fur
das !.lelt:1frigL' Messer :_fu‘-‘-';‘:]‘lh werden. Nicht selten wer-
den Inidal- und Wappengravuren oder andere Verze-

rungen passend zum Gebrauchszweck in Auftrag gegeben.

Und wer das Wurzelholz eines Weinstocks aus semnem
Weinberg verarbeitet haben méchte, findet datar be:r den
beiden auch ein offenes Ohr. Schliefhich sind solche
edlen Messer auch Ausdruck einer personlichen Haltung
su Herkunft. Tradivon und Handwerk. (aanz oane
Zweitel ‘u'l..']']-:fnlrr.l;"."? gsie auch etwas Archassches W escer
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gehoren schlieflich zu den iltesten Werkzeugen der
Menschheit. Man schneidet, schnitzt, zerteilt, entbeint,
kann auch damit toten. Und das Wissen darum trigt
sicherlich zur Faszination unter einem wachsenden Freun-
L]'::'-]-..T::j:- ll!'k"[-

Bekanntlich soll man Messer nicht verschenken, weil die
Freundschaft zerschnitten werden konnte, weshalb eine
Miinze immer den Besitzer wechseln muss. Aber gegen
ias Vererben hat der Aberglaube nichts einzuwenden —
von Generation zu Generadon und wvielleicht sogar zur
nichsten. Wenn man das beim Kauf bedenke, ist doch kein

Preis zu hoch. »
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